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gentjes
Notitie
Granaatappelijs

500 ml granaatappelsap
110 gr fijne kristalsuiker

Meng het sap en de suiker in een kleine pan op matigvuur (laat niet koken), roer om de suiker op te lossen. Laat volledig afkoelen. Draai tot ijs in een ijsmachine volgens de gebruiksaanwijzing. Laat het ijs 10 minuten voor het serveren zacht worden in de koelkast.





